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BODEGA Y VINEDOS AGEJAS

CABARAS DE POLENDOS
SEGOVIA

Denominacidn: |.G.P. Vino de la Tierra de Castilla y Leén
Tipo de Uva: Tempranillo

Anada: 2020

Vendimia: Mediados de Octubre

Elaboracion: Los racimos son seleccionados en el
vifiedo. Una vez entra en la bodega, se despalilla y se
depositan en los depdsitos de elaboracion donde
permanecen durante unas escasas horas antes del
sangrado. Tras este proceso, continua con la
fermentaciéon alcohdlica y fermentacion malolactica.
Una vez terminada, el vino se clarifica, se filtra y se
embotella.

Notas de cata: De color rosa palido. Predominan las
aromas florales, violeta y rosa. En boca es elegante,
suave de buena acidez, fresco y refrescante.

Recomendaciones:
Servir a 8 -10eC

Packaging:

Botella boroiia

Corcho aglomerado Hi-Tech
6 unidades por caja
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DE SECOVIA

VINA AGEJAS

VINO DE LA TIERRA
DECASTILLIAY LEON

Camino del Pavillo, s/n — 40392 Cabafias de Polendos — Segovia
info@agejasbodega.com - www.agejasbodega.com



mailto:info@agejasbodega.com

